
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade verte Potage Concombres Carottes râpées Samoussas
Crêpe à l'emmental / Poisson pané Poulet Sauté de canard Nems

Crêpe aux lardons Brocolis à la béchamel Semoule Pâtes Riz cantonais
Pommes sautées - Fromage Emmental Salade verte

Yaourt Fruit Compote Yaourt Crème coco
Salade de riz Saucisson Feuilleté Potage
Bourguignon Pâtes Escalope de porc Sauté de poulet Pavé de dorade
Haricots verts Sauce tomate Purée Épinards Riz

Fromage Emmental Fromage - -
Compote Yaourt Pâtisserie Crème dessert Fruit

Salade verte Betteraves Salade composée Potage Salade d'endives
Rôti de bœuf Cervelas campagnard Steak haché Émincé de volaille Beignet de poisson

Purée Pâtes Carottes Lentilles Frites
- - Fromage - -

Pâtisserie Fruit Compote Yaourt Fruit
Potage Œuf mimosa Potage Salade de riz Salade verte

Rôti de porc Sauté de poulet Jambon Steak haché Steak de thon 
Chou-fleur Carottes Vichy Pâtes Purée de pois cassés Semoule

- Fromage blanc Emmental - Fromage
Compote Speculoos Fruit Pâtisserie Yaourt

•         Les menus sont susceptibles d’être modifiés en raison de certains impératifs (commandes, DLC…)

•         Les fruits seront choisis la semaine qui précède. 

•         Produits Locaux : bœuf, porc, charcuterie, fromage, yaourt, crème dessert, pdt, courge, fraise.

•         Repas intergénérationnel

Semaine du 12 au 16 

février

Semaine du 19 au 23 

février

(Vacances)

Menus Février 2024

Semaine du 05 au 09 

février

Semaine du 26 

février au 1er mars 

(Vacances)


